Koch/Kéchin

Ausbildungsart duale Ausbildung im Gastgewerbe
(geregelt durch die Ausbildungsverordnung)

Ausbildungsdauer 3 Jahre

Lernorte Ausbildungsbetrieb und Berufsschule
(duale Ausbildung)

Tatigkeiten

- Erstellung von Speisen und Meniis

- Einkauf und Lagerung von Lebensmitteln
- Vor- und Zubereiten von Speisen

- Organisieren von Arbeitsablaufen

- Preiskalkulation

- Gasteberatung

Voraussetzungen
Schulabschluss

- keine rechtliche Vorschrift bzgl. der Schulbildung
- Uberwiegend Einstellung von Auszubildenden mit Hauptschulabschluss oder
mittlerem Bildungsabschluss

Anforderungen

- Organisatorische Fahigkeiten, Teamfahigkeit (z.B.: Koordinieren von Arbeitsablaufen,
Einteilen und Anleiten von Personal)

- Sorgfalt und Verantwortungsbewusstsein (z.B.: Einhalten lebensmittelrechtlicher
Vorschriften, HygienemalRnahmen)

- Kreativitat (z.B.: Zusammenstellen und Anrichten der Speisen)

- gute korperliche Konstitution

Wichtige Schulfdcher

- Mathematik (z.B.: Be- und Umrechnen von Mengenverhaltnissen in Rezepten)
- Chemie (z.B.: Zusammensetzung von Lebensmitteln, Veranderung der Lebensmittel
bei Herstellung, Lagerung und Zubereitung)




Bewerbungsunterlagen

- Anmeldung durch einen Ausbildungsbetrieb

Ausbildungsinhalte

Berufsiibergreifende Féicher
Deutsch/Kommunikation
Gemeinschaftskunde
Religion/Ethik

Sport

Wirtschaftskunde

Englisch

Priifungen

- Zwischenprifung:

- Gesellenprifung:
Weiterbildungsmoglichkeiten

- Meisterausbildung
- Ausbildung zum Diatkoch
- Fachwirt im Gastgewerbe

Fachtheoretischer Bereich
Kiche

Service

Warenwirtschaft

Angebots- und Getrankekunde
Berufsspezifisches Englisch

Anfang des 2. Lehrjahres
Ende des 3. Lehrjahres



