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A-Essen

Spirelli mit Toma'tensofSe, Reibekase, (V) 2,3,8,a,f,9,j,
Spinat mit Rihrei und Kartoffeln, (V) a,c,g,
Bunter Gemuseeintopf, Roggenbrot und Joghurt, (S) a,c,g,i,

|B-Essen

*kk

Krautnudeln Quarkspelse (S) a,c,9,j,

Gefullte Paprikaschote, Kartoffeln, (S) a, C i,J

Fischbratrélichen, Kartoffelbrei, Mohren -Apfel-Rohkost, (F) 1,2,3,4,9,a,c, d fg i, Kalsergemuse mit Hollandaise und Kartoffeln, (V)8,c9,

Hahnchenschnitzel, Kartoffeln und Mlschgemuse (G) a,c, “
hornchennudeln mit Jagdwurst Tomatensolde, Relbekase (S) 2.3.8, a, c f g,J,

. Pan. Seefisch mit bunter Gemusesolte, Petersilienkartoffeln, (F) 8,a,c,d,g,ij,
. Kartoffelsuppe, Wiener, Obst, (S) 2,3,8,9,i,j, 7 '
. Blumenkohl, Hollandaise, Kartoffeln, Obst, (V) 8,c,g,

. Bunte Spirelli mit Schinken-Kasesolle, (S) 2,3,8,a,9,

. Schweineschnitzel, Kartoffeln und Gemdise, (S) a,c,j,

. SuB Saure Kartoffelstlicke, Vollkornbrot, Quarkspeise, (S) 2,3,8,9,a,9,j,

. Jagerschnitzel, Kartoffeln, buntes Méhrengemdse, (G) 2,3,8,a,¢,j,

. Quarkkeulchen mit Apfelmus, Eierflockensuppe, (V) 3,acg,
. Pékelbraten, Knédel und Sauerkraut, (S) 2,3,8,a,¢,9,j,

. Saure Eier, Kartoffeln und Rotkohl- Rohkost (V) 8,a,c,9,j,

. Spirelli mit Jagdwurst, Tomatensol3e, Relbekase (S) 2,3,8,a,f,9,j,

. Gebr. Leberkase, Kartoffelbrei, Erbsengemuse (S) 2,3,8,a,0,j,

. Hahnchenschnltzel Kartoffeln, Mischgemise, (G) a,c,

. Linsensuppe mit Rauchfleisch, Brot, Pudding, (S) 2,3,8,a g,J, 7

. Pan. Seefisch mit bunter Gemisesol3e, Kartoffelbrel (F) 3,8,a,c, d g I,],
31.

~ Lebergulasch, Kartoffelbrel Rohkost, (S)3agj,
Méhreneintopf, Brot, Puddlng (S) a,c,q,i,

iKiarrtoffeln und Quark, Léberwurst, saure Gurke, (S) 1,2,4,9,9,j,

Hahnchengeschnetzeltes mit Kartoffeln und Apfel-Rotkraut, (G) 3,a,c,
Bauernroulade mit Kartoffeln und Gemuse, (S) a,j,

Flecke sul-sauer, Roggenbrot, Pfirsichkompott, (R) 9,a,j,
Kése-Lauchsuppe, Brot, Obst, (S) 8,a,g,

Wellfleisch in MeerrettichsolRe, KI6Re, Sauerkraut, (S) 3,8,a,9,i,j,!,
Bunter Gemuseeintopf, Roggenbrot, Obst, (S)a C,i,
Balkangemuse mit Hackfleisch und Vollkornreis, (S)

Tortellini mit TomatensoBe (V) 2,3,8,a,¢,f,9,j,

Hahnchenbrust naturell, Kartoffeln Apfelrotkohl, (G) 3,c,

Siilze, Bratkartoffeln Remouladens Rote Bete, (S) 2,3,4,5,9,a,c,i,j,|,
Frikadelle mit Tzaziki, Kartoffeln, (S)agj, T
Texaspfanneﬂ,prghurt, ,(S) 2,3,a,9,), 7

Hornchennudeln mit gebratenem Gemuse, Curry-AnanassoRe, Obst, (V) 8,a,
Gemiisebratwurst mit Kartoffelbrei, Apfel-Rotkohl, (V) 3,8,a,¢,g,i,

G=Gefliigel, S=Schwein,R=Rind,F=Fisch,V=vegetarisch / Meniis sind zum sofortigen Verzehr bestimmt./ Anderungen und/oder Druckfehler sind vorbehalten.

Aktuelle Zusatzstoffe und Allergene am Ausgabetag beim Ausgabepersonal erfragen.Die Meniis konnen Spuren von Zusatzstoffen und Allergenen enthalten.

Die aufgefiihrten Gerichte enthalten Zusatzstoffe: Farbstoff(1),Konservierungsstoff(2), Antioxidationsmittel(3), Geschmacksverstarker(4),geschwefelt(5),geschwarzt(6),gewachst(7),Phosphat(8)
SiuRungsmittel(9).Allergene: Gluten(a) (Weizen,Roggen,Gerste,Hafer,Dinkel,Kamut oder Hybridstdmme davon), Krebstiere(b),Eier(c),Fisch(d),Erdnisse(e), Sojabohnen(f),Milch(g),Schalenfriichte(h)
(Mandeln,Haselnlsse,Walnisse,Kaschuniisse,Pecanniisse,Paraniisse, Pistazien,Macadamia- oder Queenslandniisse), Sellerie(i), Senf(j), Sesamsamen(k), Schwefeldioxid(l), Lupinen(m),Weichtiere(n)-
und daraus gewonnene Erzeugnisse. Zusatzstoffe/Allergene bei original verpackten Lebensmitteln sind auf der Verpackung ersichtlich.
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. Rosenkonhleintopf, Roggenbrot, Schokopudding, (V) a,c,g,i,

. Buchteln mit Vanillesole und Obst, (V) 1,a,f,g,

. Splnat mit Rihrei und Kartoffeln, (V) a,c,g,

. Jagerschnitzel mit Makkaroni, Tomatenso[&e, (S) 2,3,8,a,¢.fj,
. Bunter Nudeltopf, Vollkornbrot, Kompott, (G) 1,a,c,j,
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C-Essen FSE

Graupchen mit Rauchfleisch, Brot, Jeghurt, (S) 2,a,9,
Geflugelfrikadelle, Kartoffeln und Bohnengemise, (G) a,c,i,j,
Gulasch mit Makkaronichips, (S) a,j,

Linsen mit Gemuse, Vollkornbrot, Quarkspeise, (V) 2,3,8,a,9,,
Eierkuchen mit Apfelmus, Tomatensuppe, (V) 3,a,c,g,

. Brahreis mit Gemuse, Vollkornbrot, Obst (V) a,c,j,

. Gemuseschnltzel Spirelli, Tomatensof&e (V) 2,3,8,a,c,f,g,i,j,

. Kesselgulasch, Brotchen und Apfel, (S) 9,a,f,g,j,

. GrieRbrei, Z&Z, Erdbeerkompott, (V) 1,a,9,

. Héhrnchennudeln, Tomatensolle, Reibekase, (V) 2,3,8,a,c,f,9,j,

. Elerfrlkassee Kartoffeln, Chmakohl Mandarinen-Salat, (V) a C,j,

. Vollkornspirelli mit TomatensofLe Reibekése, (V) 2 3 8 a ng 7

. Marinierter Hering, Kartoffeln und Rotkqh! Rohkost, (F) 3,9,a,c,d,f,g,i,j,

. MGhreneintopf, Brot, Pudding, (S) 1,a,c,g.i, 7
. Hérnchennudeln mit Jagdwurst, Tomatensole, Reibekase, (S) 2,3,8,a,c,f,g9,j,

D-Essen , (Kaltmenii),

|Schokoquark mit Kirschen, Filinchen, (V) g,

Kartoffelsalat mit Gemuiseschnitzel, Garnitur, (V) 5,9,a,c,i,j,l,
Gem. Salat und Dressing, Reibekase, Garnitur, (V) ¢,g,i,j,

i Qeflﬂgelfrikadelle mit Brétchen, Garnitur, (G) a,c,f,g,i,j,
|Gem. Salat, Dressing, Garnitur, (V) c,g,i,j,

Gem. Salat mit Joghurt-Dressing, Garnitur, (V) c,g,i,j,
Kartoffelsalat mit Bockwurst, Senf, Garnitur, (S) 2,3,5,8,9,a,c,9,i,j,!,
Gem. Salat mit Hahnchenbrust und Dressing, Garnitur, (G) ¢,g,i,j,
Backfisch mit Brotchen, Remoulade, (V) a,c,d,f,g,j,

Nudelsalat mit Eipatty, Garnitur, (V) 9,a,c,g,i,j,

Gem. Salat mit Fetakdse und Dressing, Garnitur, (V) c,g,ij,
Vanillequark mit Obst, Musliriegel, (V) a,g,

Brotchen mit Jagerschnitzel und Garnitur, (S) 2,3,8,a,¢,f,g,

Gem. Salat mit Dressing und Garnitur, (V) ¢,g,i,j,

Nudelsalat mit Blumenkohl-Kése-Medaillon, Garnitur, (V) 9,a,c,i,j,

Krauterquark mit griiner Gurke, Brotchen, (V) a,f,g,
Nudelsalat mit Hirse-Kéase- Schnltte (V) 9,a,¢,9,j
Gem. Salat mit Dressing und Garnitur, (V) C,0,0,),
Geﬂugelschmtzel mit Brétchen, Garnitur, (G) a,c,f,g,

 |Gem. Salat mit gek.Schinken und Kase, Dressmg, Garnutur (V) 2,3,8,¢,9,i.,

G=Gefligel,S=Schwein,R=Rind,F=Fisch,V= vegelansch / Meniis sind zum sofortigen Verzehr bestimmt./ Anderungen und/oder Druckfehler sind vorbehalten.

Aktuelle Zusatzstoffe und Allergene am Ausgabetag beim Ausgabepersonal erfragen.Die Meniis konnen Spuren von Zusatzstoffen und Allergenen enthalten.

Die aufgefiihrten Gerichte enthalten Zusatzstoffe: Farbstoff(1),Konservierungsstoff(2), Antioxidationsmittel(3), Geschmacksverstarker(4),geschwefelt(5),geschwarzt(6), gewachst(7),Phosphat(8)
SiRungsmittel(9).Allergene: Gluten(a) (Weizen,Roggen,Gerste,Hafer,Dinkel,Kamut oder Hybridstimme davon), Krebstiere(b),Eier(c),Fisch(d),Erdniisse(e),Sojabohnen(f),Milch(g),Schalenfriichte(h)
(Mandeln,Haselnlisse,Walnlisse,Kaschuniisse,Pecannisse, Paraniisse, Pistazien,Macadamia- oder Queenslandniisse),Sellerie(i), Senf(j), Sesamsamen(k), Schwefeldioxid(l), Lupinen(m), Weichtiere(n)-
und daraus gewonnene Erzeugnisse. Zusatzstoffe/Allergene bei original verpackten Lebensmitteln sind auf der Verpackung ersichtlich.



