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A-Essen
Hirtenfleisch mit Kartoffeln und Obst, (S) a,j,

Hackballchen in Currysole, Gemlse, Reis, (G) 8,a,c,q9,i,
Graupchen mit KaB3ler, Vollkornbrot und Quarkspeise, (S) 2,a,9,

Brihnudeln mit Hihnerfleisch, Vollkornbrot und Obst, (G) a,c,j,
Makkaronichips mit Schweinegulasch, (S) a,j,n,
Weiltkrauteintopf mit Vollkornbrot und Quarkspeise, (R) a,c,g,i,
Spirelli, Tomatensofie, Reibekase, (V) 2,3,8,a,f,9,j,

. Bratwurst mit Kartoffeln und Sauerkraut, (S) 2,8,9,j,

. Pokelbraten mit Knddel und Kohlrabi-Méhrengemi]se, (S) 2,3,8,a,c,9,j,
. Pichelsteiner Eintopf mit Vollkornbrot und Obst, (S) a,c,i,

. Hérnchennudeln mit Schinken-Kése-Sole, (S) 2,3,8,a,¢,f,g,j,k,m,

. Eierfrikassee, Kartoffeln und Chinakohl-Mandarinen-Salat, (V) a,c,j,

. Wiegebraten mit Kartoffeln, Bohnengemdiise, (S) 2,3,8,a,j,

. Schweinebraten mit Kartoffeln und Apfelrotkohl, (S) j,

. Geb. Seefisch, Dillsofke, Kartoffelbrei und bunter Salat, (F) 3,8,a,c,d,g,i,j,
. Milchgrie3, Z&Z, Kompott, (V) a,g,

. Serbisches Reisfleisch und Vanillepudding, (S) 1,a,9,),

. Kartoffelsuppe mit Wiener, Obst, (S) 2,3,8,9,i,j,

. Buchteln mit VanillesoRe und Obst, (V) 1,a,f,g,
. Hiihnerfrikassee, Vollkornreis, Mischgemise (G) a,c,i,
. Kochfisch, DillsoRe, Kartoffeln Rotkohl, (F) 8,a,d,g.i,

. Krauterquark mit Kartoffeln, saure Gurke, (V) 9,j,
31.

Schnittbohneneintopf, Vollkornbrot und Quarkspeise, (S) a,c,g,i,
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|B-Essen |

Paprikaschote, Kartoffeln, (S) a,c,i,j,

Soljanka mit Brotchen und Quarkspeise, (S) 2,3,8,9,a,f,9,j,
Griel3brei, Z&Z, Apfelmus, (V) 1,a,g,

Schweinsrélichen mit Kartoffeln und Mischgemﬁsié, (S) 2,3,a,j,

Saure Eier in pikanter Sol3e, Kartoffeln und Méhren-Apfel-Rohkost, (V) 3,8,a,

Gemisefrikadelle, Krautersol3e, Butterbohnen, Reis, (V) oGl -
Wellfleisch, Meerrettichsolde, Kartoffeln, Sauerkraut, (S) 3,8,a,9,i,j.!,
Krautnudeln und Obst, (S) a,c,j,

Chilli con Carne und Obst, (787) é,j,

Kéase-Lauchsuppe mit Hackfleisch, Brotchen, Kompott, (S) 1,8,a,f,g,
Graupchen mit Rauchfleisch, Vollkornbrot, Vanillepudding, (S) 1,2,a,g,
Schnitzel mit Champignons und Kartoffeln, (S) 3,8,a,¢,g.i,
Makkaronichips mit TomatensoRe und Kase, (V) 2,3,8,a,f,g.j,n,

Blumenkohl mit BechamelsolRe, Kartoffeln, (V) 8,¢,g,

Veg. Kochklops, Krautersolte, Gemuse, Kartoffeln, (V) 8,a,c,f,g,i,

Bunter Gemuseeintopf mit Roggenbrot und Obst, (S) a,c,i,

Gemiuseschnitzel, Krauterssle,Kartoffelbrei, Bohnensalat, (V) a,c,g,i,j,
~ Gulasch mit Kartoffeln und Ananas-Rotkohl, (S) a,j,

Weilke Bohnen mit Rauchfleisch, Roggenbrot, Kompott, (S) 1,2,a,
Bruhnudeln mit Gemiuse, Vollkornbrot und Joghurt, (V) a,c,g,j,
Lebergulasch mit Kartoffelbrei und Gurkensalat, (S) 3,a,9,j,
Gyrospfanne mit Tzaziki, Kartoffeln, (S) a,j,

Veg. Roster, Gemusesole, Kartoffelbrei, Rotkraut, (V) 3,8,a,¢,9.i,

G=Gefliigel, S=Schwein,R=Rind,F=Fisch,V=vegetarisch / Meniis sind zum sofortigen Verzehr bestimmt./ Anderungen und/oder Druckfehler sind vorbehalten.

Aktuelle Zusatzstoffe und Allergene am Ausgabetag beim Ausgabepersonal erfragen.Die Meniis kdnnen Spuren von Zusatzstoffen und Allergenen enthalten.

Die aufgefiihrten Gerichte enthalten Zusatzstoffe: Farbstoff(1),Konservierungsstoff(2), Antioxidationsmittel(3), Geschmacksverstarker(4),geschwefelt(5),geschwarzt(6), gewachst(7), Phosphat(8)
Siikungsmiltel(9).Allergene: Gluten(a) (Weizen,Roggen,Gerste Hafer,Dinkel,Kamut oder Hybridstamme davon), Krebstiere(b),Eier(c),Fisch(d),Erdniisse(e),Sojabohnen(f),Milch(g),Schalenfriichte(h)
(Mandeln, Haselniisse, Walniisse Kaschuniisse, Pecanniisse, Paraniisse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandniisse),Sellerie(i),Senf(j), Sesamsamen(k), Schwefeldioxid(l),Lupinen(m),Weichtiere(n)-
und daraus gewonnene Erzeugnisse. Zusatzstoffe/Allergene bei original verpackten Lebensmitteln sind auf der Verpackung ersichtlich.
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| 799m)knodel mit Vanillesof3e und Obst, (V) 1 a,C g, - ~ |Gem. Salat, Dressing, Garnitur, (V) c,g,i,,

& Erbselr}tgpimlt 9@9376;7@5& Qbst (V) a, - ~ |Gem. Salat mit Hahnchstreifen, Dressing, Garnitur, (G) a,¢,g,i,j,

3. Bauernroulade mit Kartoffeln und Rotkohl, (S) a,j, 7 ~ |Brotchen mit Jagerschnitzel, Garnitur, (G) 2,3,8,3,6,7"7 7
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6. Milchreis, Z&Z, Apfelmus, (V) g, E@egrqiairk und Filinchen, (V) 8,a,g,

7. SuR-saure Kartoffelstlickchen, Roggenbrot, Schokopudding, (S) 2,3,8,9,a,9,j, |Kartoffelsalat mit Gefjggelfnkadelle Garnitur, (G) 5,9,a,c,i,j,1,

8. Schnitzel mit Kartoffeln und Bohnengemuse, (S) a,c,j, Brétchen mit geb. Fisch, Garnitur, (F) a,c,d.f,g.j,

9. Geb. Seefisch, Kartoffelbrei, Gemusesole, (F) 3,8,a,¢,d,g,i,j, Nudelsalat mit Gemiseschnitzel, (V) 9,a,c,f,J,k,m,

10. Eintopf "Leipziger Allerlei" mit Vollkornbrot und Obst, (V) a,c, Gem. Salat mit Fetakase, Dres's'iﬁrgi,raa:f;ih]ﬁw(w\'/) C,a,i,j,
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13. Bohnenelntopf Roggenbrot Quarkspelse (V) a, cg,l, e . Gem. Salat, Dressing, Garnitur, (V) ¢,g,i,j,

14. Rihrei, Kartoffeln, Spinat, (V) a,c,g, ~ |Nudelsalat mit Hahnchenbrust, Garnitur, (G) 9,a,c.f,j,k,m,

15. Quarkkeulchen mit Apfelmus und Elerﬂockensuppe (V) a,c, g = i ~ [Brétchen mit Schnitzel, Garnitur, (G) a,c,f,g,

16. Méhreneintopf, Vollkornbrot, Obst, (S) a,c,i, Gem Salat mit Schnittkaserdlichen, Dressing, Garnitur, (V) ¢,g,i,j,
17. Fischbratrélichen mit Kartoffelbrei, Gurkensalat, (F) 1,2,3,4,9,a,c,d,f,g,i, Kartoffelsalat mit Backflsch (F)5,9,a,c,d,j,l,
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20. Linsen mit Rauchfleisch, Brot, Pudding, (S) 1,2,3,8,a,9,j, : Pfirsichquark und Geback, (V) a,f,

21. Bunter Nudeltopf mit Geflligelfleisch, Roggenbrot, Obst, (G) a,c,j, Gem. Salat mit Hirse-Kése-Schnitte, Dressing, Garnitur, (V) a,c,g.i,j,
22. Hérnchennudeln,Tomatensole, Reibekése, Jagdwurst, (S) 2,3,8,a,¢,f,g,j,k,m, |Kartoffelsalat mit Eipatty, Garnitur, (V) 5,9,a,¢,9,i,j.l, )
23. Rosenkohleintopf, Vollkornbrot und Vanillepudding, (S) 1,a,c,9,i, 7 ~ |Nudelsalat mit Wiener, Ketchup, Garnitur, (G) 2,3,8,9,a,c,f,i,j,k,m,
24. Saure Eier mit Kartoffeln, gemischter Salat, (V) 8,a,¢,9,j, Brotchen mit Jagdwurst, Remoulade, Garnitur, (S) 2,3,8,a,g,f,j,7k,7
25, 1= 2
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27. Wurstgulasch mit Spirelli, Obst, (S) 2,3,8,a,j, Gem. Salat und Dressing, Garnitur, (V) c,g,i,j, i B
28. Kesselgulasch, Brétchen und Joghurt, (S) 9,a,f,9,j, Vanillequark mit Obst und Gebéck, (V) a,f, -
29. Vollkornspirelli mit Brokkoli-Kése-SoRe, (V) 8,a,9, Kartoffelsalat mit Mais-Lauch-Rosti, Garnitur, (V) 5,9,a,c,9,j,l,

30. Gefliigelgulasch "Szegediner Art", Kartoffeln, (G) a,c, Brétchen mit Leberkase, Garnitur, (S) 2,3,8,a,c¢,f,g, :
31. Geschnetzeltes, Gemuse, Reis, (S) a,j, Nudelsalat mit Bratwurst, Ketchup, Garnitur, (S) 2,3,9,a,c,f,g,i,j,k,m,

G=Gefliigel, S=Schwein,R=Rind,F=Fisch,V=vegetarisch / Meniis sind zum soforligen Verzehr bestimmt./ Anderungen und/oder Druckfehler sind vorbehalten.

Aktuelle Zusatzstoffe und Allergene am Ausgabetag beim Ausgabepersonal erfragen.Die Meniis konnen Spuren von Zusatzstoffen und Allergenen enthalten.

Die aufgefiihrien Gerichte enthalten Zusatzstoffe: Farbstoff(1),Konservierungsstoff(2), Antioxidationsmittel(3), Geschmacksverstérker(4),geschwefelt(5),geschwarzt(6),gewachst(7), Phosphat(8)
StiRungsmittel(9).Allergene: Gluten(a) (Weizen,Roggen, Gerste,Hafer,Dinkel,Kamut oder Hybridstamme davon), Krebstiere(b),Eier(c),Fisch(d),Erdniisse(e),Sojabohnen(f),Milch(g), Schalenfriichte(h)
(Mandeln,Haselniisse,Walnlsse,Kaschuniisse, Pecanniisse, Paraniisse, Pistazien,Macadamia- oder Queenslandniisse),Sellerie(i), Senf(j), Sesamsamen(k), Schwefeldioxid(l), Lupinen(m),Weichtiere(n)-
und daraus gewonnene Erzeugnisse. Zusatzstoffe/Allergene bei original verpackten Lebensmitteln sind auf der Verpackung ersichtlich.



