Mit Leichtigkeit und Wissen

Monika Pétrauschke lernt im Burghof Restaurantfachfrau - und iiberzeugte jetzt auch auf Landesebene.

“VoN MIRIAM SCHONBACH

in bisschen Zeit hat Monika Petrausch-

ke noch bis zum Dienstbeginn. ,Wih-
rend des Theatersommers ist bei uns im
Burghof alles ein bisschen anders*, sagt die
Restaurantfachfrau in Ausbildung. Ihr Platz
ist dann am Zapfhahn im Bierwagen gleich
neben dem Sorbischen Museum. Dort
muss die 22-Jahrige jetzt noch Getrinke
auffiillen und die Mandarinen-Hugo-Bowle

ansetzen. Zuletzt kiimmert sie sich noch:

um saubere Tische. Fiir die Auszubildende
ist eine gute Vorbereitung alles.

 Perfekt pripariert war Monika Pe-
trauschke auch Anfang Juni zu der Landes-
jugendmeisterschaft der Hotellerie- und
Gastronomie-Branche. Bei dem Wettkampf
der besten sdchsischen Auszubildenden be-
legte die Bautzenerin aus dem zweiten
Lehrjahr in ihrem Bereich den dritten
Platz. Die Silber- und Bronzemedaille hol-
ten sich Mitstreiter mit jeweils einem Jahr
mehr Berufserfahrung. ,Ich glaube ja im-
mer noch, dass sich die Jury verrechnet
hat®, sagt sie schmunzelnd.
* Denn mit dem Schritt auf das Siegerpo-
dest hitte Monika Petrauschke niemals ge-
rechnet. Schon die Qualifikation fiir den
Wettbewerb mit ihrem Zwischenpriifungs-
zeugnis liberraschte die gebiirtige Gorlitze-
rin. Aus allen Bewerbungen werden nur elf
Finalisten fiir Landesjugendmeisterschaf:
ten nominiert. Thre Lehrerin am- Berufli-
chen Schulzentrum fiir Erndhrung iiber-
nahm kurzer Hand noch schnell das Trai-
ning mit der Schiilerin. ,Fiir mich zihlte
einzig der olympische Gedanke: Dabei sein
istalles®, sagt die junge Frau. i

Mit dieser Leichtigkeit im Gepick iiber-

steht Monika Petrauschke den Theorieteil
am ersten Tag mit Bravour. Sie erkennt un-
ter anderem Vanillesalz, Kisemesser und
Phat Thu, eine nahe Verwandte der Zitrone
mit Fingern, aus 30 vorgegebenen Lebens-
mitteln und Gerédtschaften. Beim Fachrech-
nen geht es um Schankverluste. In der
Fachkunde holt sie ihr Wissen iiber Rot-
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wein, Tee und Gin hervor. Auch der dritte
Teil - eine Veranstaltungsplanung mit
Flinf-Gang-Menti - gelingt ihr offensicht-
lich gut. Die beiden anderen Teilnehmer
aus dem zweiten Lehrjahr tiberstehen die
K-.0-Runde nicht. ‘

»Als ich horte, dass ich weiter bin, habe
ich noch mal mein Lehrbuch herausgeholt.
Aber nach vier Stunden war schon die
Nacht vorbei. Um 5 Uhr begann unser Pra-
xis-Wettbewerbstag*, sagt die Auszubilden-
de. In Abstimmung mit dem Koch - eben-
falls Wettbewerbsteilnehmer - muss sie
ein Vier-Génge-Menii aus einem vorgegebe-
nen Warenkorb planen und schlieRlich

auch servieren. Allerdings nicht irgendwie,
sondern im sogenannten englischen Ser-
vice. Dabei erhalten die Restaurantfach-
krifte die Meniikomponenten in Schiisseln
und auf Platten und miissen sie selbst auf
angewdrmten Tellern anrichten. Im Burg-
hof-Geschdft kommt das eher seltener vor.
Ganz héufig gratulierten die Kollegen
der Drittplatzierten nach dem krifterau-
benden Zehn-Stunden-Marathon am Gast
bei der Riickkehr an den Arbeitsplatz. Doch
auf dem Titel will sich die begeisterte Chor-
sdngerin mit titowiertem Notenschliissel
hinter dem rechten Ohr nicht zufrieden ge-

ben. Zwar verzichtet sie auf den diesjahri-

Monika Petrausch-
ke lernt im zwei-
ten Lehrjahr Res-
taurantfachfrau im
Burghof in Baut-
zen. Beim Landes-
wettbewerb der
Dehoga konnte die
junge Frau mit
Kénnen iiberzeu-
gen. Sie hat noch
Einiges vor.
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gen Antritt bei der Deutschen Meister-
schaft. Die Kraft neben der Arbeit muss sie
in die Fahrerlaubnis stecken. Im kommen-
den Jahr muss sie nimlich statt in Bautzen
in Zittau die Berufsschule besuchen.

Nebenbei will sich Monika Petrauschke
auf die nichste Landesmeisterschaft vorbe-
reiten, sich vielleicht einen Chor in Baut-
zen suchen und - sich die Leichtigkeit fiir
den Wettkampf erhalten. Doch daran
denkt sie jetzt nicht. Stattdessen streift sie
ihre Arbeitskleidung tiber. Der Bierwagen
muss aufgeschlossen werden. In drei Stun-
den 6ffnet die Theaterkasse. Dann muss fiir
die Giste alles fertig sein.



