Entsprechend den ,Richtlinien zur Sicherheit im Unterricht” (RiSU) vom 26.02.2016 ist fiir jedes im
Unterricht durchgefiihrte Experiment eine Gefahrdungsbeurteilung zu erstellen.

Experiment Bestimmung des lodatanteils im iodierten Speisesalz

Vorbemerkung lod wird dem Speisesalz in Form von lodat (Kaliumiodat)mit einem
Masseanteil von 0,015 - 0,05% zugesetzt. (lodid kdnnte an der Luft zu leicht
zu lod oxidiert werden, das zu einer leichten Gelb- bis Braunfarbung des
weillen Speisesalzes fliihren wiirde.

Chemikalien e Kaliumiodid-Lésung (w = 10%)

e Schwefelsdure (c=3 mol /L)

e Starkelosung (w= 1%)

e Natriumthiosulfat-Lésung (Na,SOs- 5 H,0) (c = 0,01 mol-I?)
e jodiertes Speisesalz

Gerate e Waage

e Weithalserlenmeyerkolben (300 ml),
e 2 Messpipetten (10 ml)

e Burette

e Magnetriihrer

e Pasteurpipette

Durchfiihrung Etwas Speisesalz (ca. 20 g) wird in einem Erlenmeyerkolben eingewogen,
aufgeschlammt und auf etwa 150 ml aufgefillt. Durch Zugabe von ca. 10 ml
Schwefelsdure werden die als Rieselhilfe zugegebenen Carbonate aufgelost
und die Losung wird klar. Unter Riihren werden 10 ml der Kaliumiodid-
Losung und anschlieBend 2 ml frisch zubereitete Starkeldsung zugegeben.

Mit Thiosulfat-Losung wird im Anschluss langsam titriert. Die Titration wird
beim Farbumschlag von blau nach farblos beendet..

Beobachtung Die Einwaage betrug 19,5 g iodiertes Kochsalz.

Nach Zugabe der lodid- und Starkelosung farbt sich die Kochsalzlésung
blau.

Bis zur Entfarbung wurden 2,5 ml Thiosulfatldsung verbraucht.
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Auswertung Zugabe der lodidlésung zur Kochsalzlésung:

105 + 51 + 6 H* - 31, +3H0
Titration:

65,057 +31, > 3S,06” +61

Berechnung des lodat-Anteils:

n(S;0s%) = 6 n(I03Y)

c(S205%) - V(S203%) = 6 n(103)

n(10s) = 0,01 mol-I* - 0,0025 | : 6 = 4,16-10° mol

m(KIO3) = n(103") - M(KIOs) = 4,16:10° mol - 214 g:-mol™ = 8,9-10* g
w(KIO3) =8,9-10* g : 19,5 g - 100 % = 0,0046 %
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